
コーヒー豆 注文票

月　  　 日  （   　） 要  ・  不要
お
名
前

ご
住
所

フリガナ 〒　　　　 -

□ 午　前　中
□ 14時 - 16時

□ 16時 - 18時
□ 18時 - 20時

□ 19時 - 21時
□ な　　　し

□ コレクト（代引き）※手数料 200円 別途必要

□ 振込み（後払い）※初回のご注文は代引きとさせて頂いております。
お支払
方　法

備　考

お届け
希望日

時間帯
指　定

お届け日の
ご案内FAX

2020年1月15日 版　8％税込価格（円）
FAX : 0267-25-5380

丸山珈琲 受注センター　TEL: 0267-26-5556（9：00～18：00）

電話 FAX

※デイリースペシャ
ルティシリーズは
500ｇのみの販売
となります。
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豆 粉 豆 粉
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豆 粉

FAX挿入方向はこちら
▲

※こちらの商品は
80gのみの販売と
なります。

50lbs. ECP Series ［ 50パウンズ エリートコーヒープロジェクト シリーズ ］ 焙 煎 200g100g

50lbs. ECP ファビオ・ルイス ティピカ 中煎りコスタリカチェリー、ハチミツの風味。
バランスの良い味わい。 1,188 2,376

Grand Cru Series［ グランクリュシリーズ ］ 焙 煎 200g100g

エミリオ・ロペス ゲイシャ ナチュラル 中煎りエルサルバドルフローラル、チェリー、オレンジの風味。
黒糖の様な甘さ。 1,728 3,456

Seasonal Single Coffee ［ 旬のシングルコーヒー ］ 焙 煎 200g100g

Decaffeinated Coffee［ カフェインレスコーヒー ］ 焙 煎 200g100g

ホンジュラス

グアテマラ

ディカフェ カングアル 深煎り 深煎りダークチョコレートの風味。
クリーミーな質感。 788 1,577

ディカフェ ブレンド 深煎り 深煎りチョコレートやアーモンドの風味。
クリーミーな舌触りとバランスの良い味わい。 730 1,460

ディカフェ ダンビ・ウッド 中煎り白ぶどう、チョコレートの風味。 788 1,577

ディカフェ カングアル 中煎りオレンジ、ミルクチョコレートの風味。
滑らかな質感。 788 1,577

Certified Coffee［ 認証コーヒー ］ 焙 煎 200g100g

有機コーヒー ロドルフォ・キスぺ 深煎り 深煎りボリビア

エチオピア

ホンジュラス

ホンジュラス

ダークチョコレートの風味。
クリーミーな質感。 821 1,642

Cup of Excellence ［ カップ・オブ・エクセレンス］ 焙 煎 200g100g(80g)

アンドレス・ロンドーニョ
2018年コロンビアCOE3位 中煎りコロンビアレモングラス、チェリー、ハチミツの風味。

シルクの様な質感。透明感のある味わい。 1,620

クルス・アルグエジョ
2019年メキシコCOE1位 中煎りメキシコアップル、パイナップル、ジャスミン、ハニーの

風味。華やかでバランスの良い味わい。 2,808

冬のスペシャルブレンド 中煎りピーチ、フローラル、マスカットの風味。華やかな味わい。 900 1,799

ダイアモンド・ダスト 深煎りダークチョコレート、オレンジピールの風味。 648 1,296

ダイアモンド・ダスト・ライト 中煎りアップル、チェリーの風味。 648 1,296

アイス用ブレンド 深煎りすっきりとした爽やかさに加え、
チョコレートの様な風味やコクのあるブレンド。 648 1,296

茜すみれ 中煎り花の香りと柑橘類の爽やかな風味。
シロップの様な口当たりと心地よい余韻。 648 1,296

丸山珈琲のブレンド 深煎り豊かな香りと、味わい深いコク。
チョコレートの様な風味。 648 1,296

864 1,728

Special Blend, Basic Blend［ 特別ブレンド、定番のブレンド ］ 焙 煎 200g100g

Shop Blend［ 店舗ブレンド ］ 焙 煎 200g100g

バレンタインブレンド 深煎りダークチョコレート、ダークチェリーの風味。
滑らかな質感。華やかな後味。

648 1,296

900 1,799丸山珈琲のブレンド・クラシック1991

小諸ブレンド

深煎りビターチョコ、キャラメルの風味。
スパイシーな後味と重量感。

中煎りミルクチョコ、オレンジ、キャラメルの風味。
爽やかさと心地良い舌触り。

734 1,469松本アルプスブレンド 深煎りダークチョコレート、ブラウンシュガー、
ほのかなフルーツの風味。透明感や広がりのある味わい。

734 1,469

734 1,469白樺ブレンド

ハルニレテラスブレンド

深煎りスイートチョコレート、キャラメルの風味。
クリーミーな質感と甘い後味。

中深煎りオレンジ、ナッツ、キャラメルの風味。
柔らかな舌触りと心地良く続く甘さ。

734 1,469八ヶ岳ブレンド ～満天の星空～ 深煎りチョコレート、オレンジ、チェリーの風味。
程良い重量感と甘く爽やかな後味。

2,376

2,376

Daily Specialty［ デイリースペシャルティ ］ 焙 煎 500g

サントス・ベニテス

ルイス・フェルナンド 深煎り

中煎りアップル、カシューナッツの風味。

1,566マルケンの恩返し 深煎りダークチョコレート、オレンジピールの風味。
甘く、長い余韻。

深煎りダークチョコレート、シガーの風味。

2,160浅煎り ドゥルセ 浅煎りクリヤーで甘みをともなった
爽やかな味わい。

1,998

1,998中煎り セロ

中深煎り クレモーソ

中煎り爽やかさと甘さのバランスがとれた、
口当たりの良い味わい。

中深煎りしっかりとした質感とチョコレートや
キャラメルを思わせるフレーバー。

1,998深煎り カラメロ 深煎りダークチョコレート、ビターキャラメルの風味。
柔らかな甘みとコクのある深煎りブレンド

734 1,469

648 1,296リゾナーレオリジナルマイルドブレンド

鎌倉ブレンド

中深煎りオレンジ、チョコレート、ほのかにフローラルな風味。
爽やかな味わいと深みのある余韻。

深煎りキャラメルやダークチョコレートの風味。
心地良い舌触りと華やかさのある余韻。

734 1,469尾山台オリジナルブレンド 深煎りリッチなチョコレート、優しい甘さ、滑らかな質感。

734 1,469西麻布ブレンド 深煎りチョコレートやオレンジの風味。
冷めるにつれて感じる華やかさと、きめ細かく上品な質感。

アルトゥロ・アギーレ
2019年グアテマラCOE1位 中煎りグアテマラストロベリー、赤ワイン、カモミール、

メープルシロップの風味。複雑な味わい。 4,428

中煎りコスタリカグレープ、オレンジ、ブラックティーの風味。
ジューシーな味わい。 1,728 3,45650lbs. ECP

トーニョ・バランテス SL28

中煎りコスタリカマスカット、ブラックティー、オレンジの風味。
ベルベットの様な質感。 1,728 3,456

中煎りコスタリカグレープ、ラズベリー、はちみつ、
フローラルな風味。滑らかな質感。 1,836 3,672

50lbs. ECP ロヘール・ウレニャ
ゲイシャ＆エチオピア

50lbs. ECP ファン・ラモン ゲイシャ
ブラックハニー エル・セントロ

中煎りブラジルアプリコット、レーズンの風味。
キャラメルの様な甘さ。丸みのある口当たり。 1,188 2,376ヘイナルド・ガルシア

2018年ブラジル・パルプトナチュラル COE 2位

マリサベル・カバジェロ ジャバ ナチュラル 中煎りホンジュラスストロベリー、ピーチ、チェリー、
ミルクチョコレートの風味。クリーミーな質感。 1,188 2,376

コラ・ボルチャ 中煎りエチオピアジャスミン、ピーチ、青りんご、
ブラッドオレンジの風味。華やかな味わい。 1,080 2,160

ステファン・ガチェンゲ ピーベリー 中煎りケニアカシス、プラム、黒糖、フローラルな風味。
ジューシーな味わい。 988 1,976

ワハナ ロングベリー ナチュラル 中煎りインドネシアスイカ、ブルーベリー、チョコレートの風味。
滑らかな質感。長い余韻。 1,782 3,564

ホセ・アダリー 中煎りホンジュラスブラックベリー、カカオの風味。
スイートスパイスのような後味。 988 1,976

ガヨ イエローハニー 深煎り 深煎りインドネシアダークチョコレート、ハーブの風味。
スパイシーな後味。 864 1,728

フェルナンド・リマ ブルボン ナチュラル 中煎りエルサルバドルプルーン、アプリコットの風味。 788 1,577

サロモン・ベニテス 中煎りホンジュラスオレンジ、アップルの風味。 788 1,577

ティト・バレンティン 深煎り 深煎りホンジュラスダークチョコレート、アーモンドの風味。 788 1,577

ツングリ 深煎り 深煎りケニアダークチョコレート、ダークチェリーの風味。 788 1,577




